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 世界最強クラスの激辛唐辛子を使った“モス史上最も辛い”バーガー登場！ 

「激辛テリヤキチキンバーガー」新発売 

～定番商品の「テリヤキチキンバーガー」もリニューアル～ 
 

モスバーガーを展開する株式会社モスフードサービス（代表取締役社長：中村 栄輔、本社：

東京都品川区）では、2019年 5月 23日（木）～7月中旬まで、全国のモスバーガー店舗（一部店

舗除く）にて、「激辛テリヤキチキンバーガー」（390円）を期間限定で販売します。同時に、

定番商品の「テリヤキチキンバーガー」（360円）もリニューアルします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「激辛テリヤキチキンバーガー」は、定番商品の「テリヤキチキンバーガー」に激辛ソースを

加えてアレンジした商品です。世界最強クラスの辛さと言われている唐辛子『トリニダード・ス

コーピオン・ブッチ・テイラー※1』を使用した激辛ソースを合わせた“モス史上最も辛い”ハン

バーガーです。原材料に使用している『トリニダード・スコーピオン・ブッチ・テイラー』の辛

さは、唐辛子の辛さを図る単位“スコヴィル値※2”で表すと約 146万スコヴィルで、青唐辛子『ハ

ラペーニョ』（約 5000スコヴィル）の、約 300倍の辛さとなっています。辛いものが好きな方に

向けて、思わず試してみたくなる挑戦的な商品をあえて用意することで、SNS などでの盛り上が

りや新規顧客の獲得を目指します。 

※1 世界最強クラスの辛さの唐辛子で、先端がサソリの針に似たような尖った形状であることからスコーピオ 

ンという名称で呼ばれています。 

※2 1912年に化学者のスコヴィル氏が、唐辛子の抽出物の辛みを感じなくなるまで砂糖水で薄めた時の希釈倍 

  率で辛さを表したことに由来して命名された、辛さの単位のことです。例えばハラペーニョ（約 5000ス 

  コヴィル）のエキス 1mlに対しては、約 5リットルの砂糖水が必要となります。現在では機械測定したカ 

プサイシン量の数値をスコヴィル値に変換する方法が一般的です。 

また、これまでにない新商品にも挑戦する一方で、1984年の発売以来、ジューシーな直火焼チ

キンが人気を集めている定番商品「テリヤキチキンバーガー」（360 円）のソースをリニューア

ルします。現行のテリヤキチキンソースに比べて、チキンに絡みやすく、醤油の香ばしい風味が

より感じられるソースに仕上げました。定番商品をさらにおいしくリニューアルし、既存商品の

価値を高め、お客さまの満足度向上も図ってまいります。 

 

【激辛テリヤキチキンバーガー】 
【『トリニダード・スコーピオン・

ブッチ・テイラー』イメージ】 



●「激辛テリヤキチキンバーガー」（390円） 

シャキシャキのレタスに、香ばしく焼き上げたテリヤキチキンとオニオンスライスをのせ、激

辛ソースをかけて、マヨネーズタイプを塗ったバンズで挟みました。激辛ソースは、世界最強ク

ラスの辛さと言われている唐辛子『トリニダード・スコーピオン・ブッチ・テイラー』、ハバネ

ロソース、赤唐辛子、青唐辛子、ブラックペッパーなどを使用しており“モス史上最も辛い”    

ソースです。隠し味として、和の食材である『おろしわさび』をソースに使用することで、辛さ

に変化をつけ、深みのある味わいに仕上げています。テリヤキチキンは、鶏のもも肉（一枚肉）

を、直火焼きして余分な脂を落とし、香ばしい風味のテリヤキチキンソースに絡めて二度焼きし

ました。ジューシーなテリヤキチキンに、クセになる激辛ソースがプラスされ、辛いもの好きに

はたまらないハンバーガーです。 

 

●「テリヤキチキンバーガー」（360円） 

テリヤキチキンソースを絡めた直火焼チキンの上に、オニオンス

ライス、レタス、マヨネーズタイプをのせ、バンズで挟みました。

テリヤキチキンソースは、濃口醤油などを 1時間以上じっくり煮詰

め、仕上げに風味と旨みの異なる 3種類の醤油を加え、より香ばし

い風味が感じられるようにリニューアルしました。テリヤキチキン

は、塩などでシンプルに下味をつけた鶏のもも肉（一枚肉）を直火

焼きして余分な脂を落とし、テリヤキチキンソースに絡めて二度焼

きしています。皮はパリッとこんがり焼き色をつけて、中はジュー

シーに焼き上げました。甘辛くジューシーなテリヤキチキンと、 

シャキシャキのレタス、マヨネーズタイプとの相性が抜群で 1984

年の発売以来、長く愛されている人気商品です。 

 

モスフードサービスでは、「おいしさ、安全、健康」という考え方を大切にした商品を「真心

と笑顔のサービス」とともに提供することに一貫して取り組んでいます。創業以来守り続けるア

フターオーダー方式や、日本の食文化を大切にした商品開発などを通じ、今後も経営ビジョンで

ある「食を通じて人を幸せにすること」を実践していきます。 

 

＜新商品概要＞ 

■商品名・価格：「激辛テリヤキチキンバーガー」（390円） 

■販売期間  ： 2019年 5月 23日（木）～7月中旬 ＊期間限定 

■販売店舗  ： 全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く） 

 

＜「テリヤキチキンバーガー」リニューアル概要＞ 

■商品名・価格：「テリヤキチキンバーガー」（360円） 

■開始日   ： 2019年 5月 23日（木）までに順次切り替え ＊定番商品 

■販売店舗  ： 全国のモスバーガー店舗（一部店舗除く） 

 

＜報道関係者からのお問い合わせ先＞ 

株式会社モスフードサービス 広報 IRグループ  TEL. 03-5487-7371 FAX. 03-5487-7389 

https://www.mos.co.jp/company/    E-mail.  pr@mos.co.jp  

＜お客様からのお問い合わせ先＞ 

 お客様相談室 TEL.0120-300900 

※ 本資料中の価格はすべて税込です。 

https://www.mos.co.jp/company/

